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2016 Weissbureunder trocken
VDP.GUISWEIN

Die Herkunft:

Nur ausgewihlte Weissburgunder-Trauben aus besten
Ungsteiner Weinbergslagen wurden fiir diesen Wein verwendet.
Fiir die héchst-mdgliche Qualitit bedurfte es nicht nur einer
gezielten Ertragsreduzierung, sondern auch einer intensiven
Laubarbeit.

Der Boden:

Der Wein stammt aus Weinbergen mit einem besonders
hohen Kalksteingehalt. Dieser macht die Weine unver-
wechselbar: Mineralitit, charmantes Fruchtspiel und ein
kriftiger Korper sorgen fiir besondere Langlebigkeit der Weine.
Alles in allem ein idealer Boden fiir groBe Burgunderweine.

Der Wein:

Die ausgewihlten Trauben wurden im September sorgsam von
Hand gelesen. Nach der schonenden Pressung erfolgte eine
temperatur-kontrollierte Vergirung in modernen Edelstahltanks
sowie eine anschlieBende Reifezeit von vier Monaten auf der
Feinhefe. Durch diesen schonenden Ausbau konnte die

natiirliche Frucht und Frische des Weines bewahrt werden.

In der Farbe ist er zartgelb, im Duft erinnert er an Birne und Quitte
und zeigt am Gaumen nussige Anklinge. Seine harmonisch-
trockene Art macht ihn zu einem vielseitigen Essensbegleiter.

PFEFFINGEN

WEISSBURGUNDER

o Pilzgerichte (Pfifferlinge, Steinpilze) e Alkohol: 12,5 % Vol.
e Spargelgerichte e Siure: 6,6 g/l
¢ helles Fleisch mit leichten Sofen e Restzucker: 5,5 g/l
o Trinktemperatur: 10-12 °C




